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Brotzeiten 
 
Bayerischer Wurstsalat *)    

mit milden Zwiebeln, Essiggurke und Tomate, dazu Brot  9,90 € 
 

G´selchts Brotzeit *) - Schwarzgeräuchertes  mit Kren,  

Essiggurke und Tomate, dazu Butter und Brot  12,90 € 
 

koids Bradl *)   kalter Schweinebraten, angerichtet  

mit Kren und Essiggurke, dazu Butter und Brot 11,50 € 
 

Tellersülze garniert mit milden Zwiebeln und Brot 9,90 € 

 
 
 

Supp‘n  &  Salate 
 

Leberspätzlesuppe mit Suppengemüse und Schnittlauchringerl 5,40 € 

 

Pfannkuchensuppe mit Suppengemüse und Schnittlauchringerl 5,40 € 

 

Aldersbacher Bierbrotsuppe - klare Rinderbrühe mit Brotkrusteln 5,40 € 

und Aldersbacher Klosterdunkel, Schmorzwiebeln und Sauerrahm  
 

Salatteller  (vegan)  klein 5,20 € 

Salatteller mit Salaten der Saison in Hausdressing mariniert groß  10,90 € 
                                                                                                                  

Salat-Pute –  verschiedene Salate  in Hausdressing mariniert 14,90 €  

dazu gebratene Putenbruststreifen und Toastbrotecken  
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Hauptgerichte vom Schwein 
 
 

Currywurst   

mit hausgemachter, pikanter Currysoße und Pommes frites     10,90 € 
 

Bruder-Kastner-Toast *)   
gegrillter Schweinerücken mit hausgemachter Grillsoße und weichen 13,50 € 
Schmorzwiebeln, angerichtet auf Toastbrot, dazu marinierte Blattsalate   
 

Metzgerpfandl *)  - vom ausgelösten Schweinerücken -  

am Rost zubereitet, mit Rahmsoße und hausgemachten Spätzle, 17,90 € 
weichen Schmorzwiebeln und Preiselbeergarnitur   
 

Niederbayerischer Schweinebraten *)  
an Aldersbacher Dunkelbiersoße, Semmelknödel und Weißkrautsalat  14,90 € 
 

Schnitzel „Wiener Art“ *)  
wahlweise mit hausgemachtem Kartoffelsalat oder Pommes frites  14,90 € 
 

Zigeunerschnitzel *)  - naturgebraten - 

mit pikanter, hausgemachter Paprikasoße und Basmatireis 17,90 € 
 

Mayerhofer’s Grillteller *) 
mit bayerischer Hauspute, Vilstalrind und Schwein,  23,90 € 
Speck und Würstl , Grillgemüse, dazu hausgemachte Kräuterbutter  
und Pommes frites 
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Vilstalrind  &  Kalb 
 

Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende *) - nach Wunsch gebraten - 

mit reschen Zwiebeln, Natursoße, buntem Gemüse und Röstkartoffeln 27,90 € 
 

Schmankerl Burger - hausgemachtes Rindfleischpflanzerl  

mit Mayonnaise, reschem Speck, frischem Salat, Tomate,  
Cheddar-Käse und Pommes frites 13,90 € 
 

Kalbsrahmbraten *)  
mit Preiselbeerrahmsoße, Butterspätzle und buntem Marktgemüse 24,50 € 
 

Mayerhofer‘s Böfflamott *)  - Hausrezept von 1853 - 

zart geschmorter Rinderbraten in einer sämig, dunklen Einbrennsoße 
mit hausgemachtem Apfelblaukraut und Eierspätzle 23,90 € 
 

 
Fisch  &  Geflügel 

 

Zanderfilet vom Rost *)  gebratenes Zanderfilet mit hausgemachter 23,50 €  

Kräuterbutter, buntem Marktgemüse und Petersilienkartoffeln  
 

Chicken-Burger - knuspriges Hähnchenpflanzerl, mit Chili-Mayonnaise,  

frischem Salat, Tomate, Cheddar-Käse und Pommes frites 12,50 € 
 

Jägerschnitzel *) - von der bayerischen Hauspute -  

gegrilltes, naturgebratenes Putenschnitzel mit Waldschwammerlsoße  17,90 € 
und Butterspätzle  

 

 
 
 
 



 

_______________________________________________ 
*)  Bei diesem Gericht ist eine kleine Portion möglich – abzgl. 2,00 €                 mit Phosphat 

 Wir frittieren palmölfrei und vegan.          Umbestellungen zzgl. 2,00 € 

 
Fleischlos  &  Vegetarisch 

 

Parmesantaler *) Semmelknödeltaler in Ei und Parmesan gewendet,  

goldbraun gebacken, mit pikantem Quark-Dip und Salatgarnitur         (fleischlos)  12,50 € 
 

Rahmschwammerl  *) mit Semmelknödel und Preiselbeeren (vegetarisch) 12,50 € 
 

Kartoffelrösti belegt mit buntem Marktgemüse 

mit würzigem Käse überbacken, dazu Sauce Hollandaise                  (vegetarisch)   14,50 € 
 

Käsespätzle *) serviert mit weichen Schmorzwiebeln                (vegetarisch)   10,90 € 

 

Vegan 
 

Pusztaschnitzel  - paniertes Schnitzel aus Weizen & Erbsen  

mit pikanter, hausgemachter Paprikasoße und Basmatireis 14,90 € 
 

Veggie-Burger  -  hausgemachtes Gemüsepflanzerl  

mit veganer Mayonnaise, frischem Salat und Tomate, dazu Pommes frites 13,50 € 
 

Gebrüder-Asam-Toast  paniertes Schnitzel aus Weizen & Erbsen,  

mit hausgemachter Grillsoße und Schmorzwiebeln auf Toastbrot angerichtet,  12,90 € 
dazu marinierte Blattsalate 
 

Veggie-Schnitzel  „Wiener-Art“  paniertes Proteinschnitzel  14,50 € 

wahlweise mit hausgemachtem Kartoffelsalat oder Pommes frites 
 

  

Zusätzliches 
 

Portion Ketchup, Mayonnaise, Senf, Kren, Butter 0,60 € 
 

Scheibe Brot (0,50 €)  /  Breze (1,20 €)  /  Laugenstangerl (1,40 €)  
Semmel (0,60 €)  /  kleine Vollkornsemmel (1,00 €)  
Portion Preiselbeeren 1,00 € 
 

zusätzliche Soßen (Rahm-/Braten/-Hollandaise-/ etc.) 1,50 € 
 

Tellergebühr bei mitgebrachtem Kuchen   2,00 € 
 
 

 

Frühstücksbuffet    täglich von 08:00 – 10:30 Uhr 13,90 € 


